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Bitte geben Sie uns kurz Bescheid, 
falls Sie heute mit einem Gutschein bezahlen möchten. 



E i e r  –  v o m  M i l c h h o f  H ü g e l  a u s  F u l d a - E d e l z e l l

F l e i s c h  –  v o n  R o b e r t  M ü l l e r  s o w i e  d e r

L a n d w i r t s c h a f t  V i e h  &  F l e i s c h  V e r m a r k t u n g

F u l d a  /  H ü n f e l d

G e m ü s e  –  f r i s c h  v o m  A n t o n i u s  H o f  F u l d a

W e c k m e h l  ( S e m m e l b r ö s e l )  –  v o n  d e r

L a n d b ä c k e r e i  K l a u s  M ö l l e r  a u s  N e u h o f -

H a u s w u r z

S a l a t e ,  O b s t ,  T r o c k e n w a r e n  &  a r g e n t i n i s c h e s

R i n d f l e i s c h  –  g e l i e f e r t  v o n  W E H N E R  G r o m a

F u l d a
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Für unsere Gerichte verwenden wir ausschließlich sorgfältig
ausgewählte Produkte aus der Region. Damit unterstützen wir
nicht nur die heimische Landwirtschaft, sondern garantieren auch
Frische, Qualität und Nachhaltigkeit.
Unsere Zutaten stammen von folgenden regionalen Betrieben:

Z U M  W E I S S E N  H I R S C H

Genießen Sie regionale Qualität mit gutem Gewissen!

Liebe Gäste, in unserer Speisekarte finden Sie eine schriftliche Kennzeichnung der Allergene (EU Verordnung) bei jedem Gericht. Trotz größtmöglicher Sorgfalt können wir
jedoch eine Konterminierung mit anderen Speisen nicht ausschließen, hierfür übernehmen wir keine Haftung. Allergene/Buchstanbencodes: (A) Eier, (B) Fisch, (C) Krebstiere,

(D) Milch, (L) Sellerie, (F) Sesamsamen, (G) Schwefeloxide & Suplhite, (H) Erdnüsse, (L) Gutenhaltiges Getreide, (M) Lupine, (N) Schalenfrüchte, (O) Senf, (P) Sojabohne, (R)
Weichtiere, Zusatzstoffe/Zahlencode: (1) mit Farbstoffen, (2) mit Konservierungsstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Phosphat, (5) mit Nitritpökelsalz, (6) mit

Süßungsmittel, (7) mit Geschmacksverstärker, (8) mit Koffein, (9) mit Chinin 
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en K l a r e  R i n d e r k r a f t b r ü h e   . . . . . . . . .a , e , l

mit hausgemachten Markklößchen

7 , 0 0 €

H a u s g e b e i z t e r  N o r w e g e r l a c h s  . . . . . . . .

an knusprigen Kartoffelrösti, Kräuterdip, Salatbouquet

1 3 , 5 0 €

S a l a t  S c h a f s k ä s e   . . . . . . . . . . . . . . .d , o , l

Gegrillter Schafskäse an marinierten Blattsalaten / Baguette

1 7 , 0 0 €

F i t n e s s t e l l e r   . . . . . . . . . . . . . . . .d , h , l , ö

Rumpsteak 180 Gramm, an Salatgarnitur / Baguette

2 5 , 0 0 €

C h i c k e r a  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Bunte Blattsalate mit Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel
/Baguette

1 7 , 0 0 €
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B L Ä T T E R W I R B E L

V E G E T A R I S C H

½  G e f ü l l t e  P a p r i k a  . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Bulgur-Briefüllung, fruchtiger Currysauce und Gemüsereis

1 6 , 5 0 €

Z U M  W E I S S E N  H I R S C H

Für jede Umbestellung fällt ein Aufpreis von 2,00 € an

K ä s e k n ö d e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

in Salbeibutter, Blattspinat, kleinen Tomaten und Parmesan

1 6 , 0 0 €



S c h n i t z e l  „ W i e n e r  A r t “   . . . . . . . . . .a , l 1 4 , 0 0 €

J ä g e r s c h n i t z e l   . . . . . . . . . . . . . . . . .a , l , d

mit frischen Champignons in Rahmsauce

1 6 , 0 0 €

S T E L L T  E U C H  E U E R  L I E B L I N G S -
S C H N I T Z E L  Z U S A M M E N

P o m m e s  F r i t e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 0 0 €

B E I L A G E N
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vom Schwein oder von der Pute

Z w i e b e l s c h n i t z e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit Bratensauce 

1 5 , 0 0 €

S c h n i t z e l  „ W e i ß e r  H i r s c h “   . . . . .a , l , d

mit traditionellem Kochkäse

1 7 , 0 0 €

S c h w a r z w ä l d e r  S c h n i t z e l   . . . . . .a , l , d , 2

belegt mit Schinkenspeck, Schmand & Käse überbacken

1 7 , 0 0 €

S c h n i t z e l  B a c o n  &  E i   . . . . . . . . . . .a , l , d

mit Bratensauce, Röstzwiebeln, Spiegelei

1 7 , 0 0 €

R ö s t i  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 0 0 €

K r o k e t t e n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 3 , 0 0 €

H a u s g e m a c h t e  S p ä t z l e  . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 0 0 €

B r a t k a r t o f f e l n  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 0 0 €

K l e i n e r  g e m i s c h t e r  S a l a t t e l l e r  . . . . . 6 , 0 0 €

S A L A T E

G r o ß e r  g e m i s c h t e r  S a l a t t e l l e r  . . . . . . 1 0 , 0 0 €

K e t c h u p  o d e r  M a y o n n a i s e  . . . . . . . . . . . . 0 , 5 0 €

Z U M  W E I S S E N  H I R S C H

Für jede Umbestellung fällt ein Aufpreis von 2,00 € an



A s i a  H ä h n c h e n   . . . . . . . . . . . . . . . . . .a , d , l

Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel auf knackigem Wok-
Gemüse, Currysauce und Reis

2 1 , 0 0 €

R u m p s t e a k  „ T i r o l e r “  ( 3 0 0  g )   . . . .d , e , l

mit gerösteten Zwiebeln, Kräuterbutter und Bratkartoffeln

3 1 , 0 0 €

S P E Z I A L I T Ä T E N

Z U M  W E I S S E N  H I R S C H

Für jede Umbestellung fällt ein Aufpreis von 2,00 € an

D a s  k l e i n e  D e s s e r t  . . . . . . . . . . . . . . . . . 6 , 5 0 €

Vanilleeis, Espresso, Sahne

H a u s g e m a c h t e s  A p p l e  C r u m b l e  . . . . . . . . 8 , 5 0 €

Äpfel, Butterstreusel, Walnusseis

W a r m e r  S c h o k o k u c h e n  . . . . . . . . . . . . . . . . 8 , 0 0 €

mit Vanilleeis

K u g e l  E i s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 2 , 0 0 €

Schoko, Vanille, Erdbeere, Walnuss, Nougat, Zitrone, Joghurt

P o r t i o n  S a h n e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 0 0 €

D
es
se
rt
s

“ H a m b u r g e r  P a n n f i s c h ”

( L a c h s  /  Z a n d e r  /  K a b e l j a u )   . . . . . . . 2 6 , 0 0 €

an Senfsauce und Bratkartoffeln

H a u s g e m a c h t e r  K l o p s  . . . . . . . . . . . . . . . . 1 4 , 5 0 €

mit Bratensauce, Zwiebeln & Pommes Frites



K o t e l e t t  m i t  B r a t k a r t o f f e l n  . . . . . . . . 1 6 , 0 0 €

K o t e l e t t  „ M a i l ä n d e r  A r t “  . . . . . . . . . . .

in einer Parmesanhülle gebacken auf Tomaten Nudeln

1 8 , 5 0 €

K O T E L E T T

P o r t i o n  W i r s i n g  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 4 , 5 0 €
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vom Schwein oder von der Pute

K o t e l e t t  m i t  B r a t e n s a u c e  . . . . . . . . . . .

Zwiebeln und Kartoffelpüree

1 9 , 0 0 €

Z U M  W E I S S E N  H I R S C H

1 / 2  H Ä H N C H E N
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jeden Freitag, Samstag & Sonntag

m i t  P o m m e s  F r i t e s  . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 3 , 0 0 €

Für jede Umbestellung fällt ein Aufpreis von 2,00 € an

W O C H E N T A G S P E C I A L S



Für jede Umbestellung fällt ein Aufpreis von 2,00€ an.

7 , 0 0 €
mit Croutons und Spargelstückchen

S p a r g e l c r e m e s u p p e  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

gefüllt mit Hühnerfrikassee, grünem und weißem Spargel
dazu Butterreis

K ö n i g s p a s t e t e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 7 , 5 0 €

mit neuen Kartoffeln, Sauce Hollandaise
und kleinem Schnitzel 

D e u t s c h e r  S p a r g e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit neuen Kartoffeln Sauce Hollandaise
und Schinken Spezialitäten

D e u t s c h e r  S p a r g e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

mit neuen Kartoffeln Sauce Hollandaise
und kleinem Rumpsteak (180gr.)

D e u t s c h e r  S p a r g e l  . . . . . . . . . . . . . . . . . .

2 5 , 5 0 €

2 5 , 0 0 €

3 5 , 0 0 €

2 4 , 0 0 €
an grünem und weißem Spargel
mit Garnelen in einer leichter Sahnesauce

T a g l i a t e l l e  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

3 0 , 0 0 €
mit Bratkartoffel und gemischtem Salat

S c h o l l e n f i l e t  „ F i n k e n w e r d e r  A r t “  . . .

S PA RG E L

ZUM WE I S S E N  H I R S CH


	ZUM WEISSEN HIRSCH
	MENÜ
	MI - SA | 17 UHR - 22 UHR SO | 11:30–14:00 & 17:00–21:00
	@ZUM_WEISSEN_HIRSCH
	Bitte geben Sie uns kurz Bescheid,  falls Sie heute mit einem Gutschein bezahlen möchten.

	ZUM WEISSEN HIRSCH

	AUS DER REGION

	UNSERE ZUTATEN
	Für unsere Gerichte verwenden wir ausschließlich sorgfältig ausgewählte Produkte aus der Region. Damit unterstützen wir nicht nur die heimische Landwirtschaft, sondern garantieren auch Frische, Qualität und Nachhaltigkeit. Unsere Zutaten stammen von folgenden regionalen Betrieben:
	Eier – vom Milchhof Hügel aus Fulda-Edelzell
	Fleisch – von Robert Müller sowie der Landwirtschaft Vieh & Fleisch Vermarktung Fulda / Hünfeld
	Gemüse – frisch vom Antonius Hof Fulda
	Weckmehl (Semmelbrösel) – von der Landbäckerei Klaus Möller aus Neuhof-Hauswurz
	Salate, Obst, Trockenwaren & argentinisches Rindfleisch – geliefert von WEHNER Groma Fulda
	Genießen Sie regionale Qualität mit gutem Gewissen!


	Vorspeisen
	Hauptgerichte
	ZUM WEISSEN HIRSCH
	Klare Rinderkraftbrühe a,e,l .........
	7,00€
	mit hausgemachten Markklößchen


	Hausgebeizter Norwegerlachs ........
	13,50€
	an knusprigen Kartoffelrösti, Kräuterdip, Salatbouquet


	BLÄTTERWIRBEL
	Salat Schafskäse d,o,l ...............
	17,00€
	25,00€
	17,00€
	16,50€
	16,00€
	Gegrillter Schafskäse an marinierten Blattsalaten / Baguette


	Fitnessteller d,h,l,ö ................
	Rumpsteak 180 Gramm, an Salatgarnitur / Baguette

	Chickera ...........................
	Bunte Blattsalate mit Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel /Baguette


	VEGETARISCH
	½ Gefüllte Paprika .................
	mit Bulgur-Briefüllung, fruchtiger Currysauce und Gemüsereis

	Käseknödel .........................
	in Salbeibutter, Blattspinat, kleinen Tomaten und Parmesan


	SCHNITZEL DIR WAS
	ZUM WEISSEN HIRSCH


	STELLT EUCH EUER LIEBLINGS-SCHNITZEL ZUSAMMEN
	vom Schwein oder von der Pute
	Schnitzel „Wiener Art“ a,l ..........
	14,00€

	Jägerschnitzel a,l,d .................
	mit frischen Champignons in Rahmsauce
	16,00€

	Zwiebelschnitzel ...................
	mit Bratensauce
	15,00€

	Schnitzel „Weißer Hirsch“ a,l,d .....
	17,00€
	mit traditionellem Kochkäse


	Schwarzwälder Schnitzel a,l,d,2 ......
	17,00€
	belegt mit Schinkenspeck, Schmand & Käse überbacken


	Schnitzel Bacon & Ei a,l,d ...........
	17,00€
	mit Bratensauce, Röstzwiebeln, Spiegelei



	BEILAGEN
	Pommes Frites ......................
	3,00€

	Rösti ..............................
	3,00€

	Kroketten ..........................
	3,00€

	Hausgemachte Spätzle ...............
	4,00€

	Bratkartoffeln .....................
	4,00€


	SALATE
	Kleiner gemischter Salatteller .....
	6,00€

	Großer gemischter Salatteller ......
	10,00€

	Ketchup oder Mayonnaise ............
	0,50€
	ZUM WEISSEN HIRSCH

	26,00€
	14,50€
	21,00€
	31,00€

	SPEZIALITÄTEN
	“Hamburger Pannfisch” (Lachs / Zander / Kabeljau)  .......
	an Senfsauce und Bratkartoffeln

	Hausgemachter Klops ................
	mit Bratensauce, Zwiebeln & Pommes Frites

	Asia Hähnchen a,d,l ..................


	Desserts
	Hähnchenbrustfilet im Cornflakesmantel auf knackigem Wok-Gemüse, Currysauce und Reis
	Rumpsteak „Tiroler“ (300 g) d,e,l ....
	mit gerösteten Zwiebeln, Kräuterbutter und Bratkartoffeln

	Das kleine Dessert .................
	6,50€
	Vanilleeis, Espresso, Sahne


	Hausgemachtes Apple Crumble ........
	8,50€
	Äpfel, Butterstreusel, Walnusseis


	Warmer Schokokuchen ................
	8,00€
	mit Vanilleeis


	Kugel Eis ..........................
	2,00€
	Schoko, Vanille, Erdbeere, Walnuss, Nougat, Zitrone, Joghurt


	Portion Sahne ......................
	1,00€
	ZUM WEISSEN HIRSCH



	WOCHENTAGSPECIALS
	NUR MITTWOCHS
	KOTELETT

	NUR WOCHENENDS
	Kotelett mit Bratkartoffeln ........
	16,00€

	Kotelett „Mailänder Art“ ...........
	18,50€

	Kotelett mit Bratensauce ...........
	19,00€

	Portion Wirsing ....................
	4,50€

	1/2 HÄHNCHEN
	mit Pommes Frites ..................
	13,00€



	@ZUM_WEISSEN_HIRSCH

	GETRÄNKE
	ZUM WEISSEN HIRSCH

	APERETIF
	Lillet Wild Berry .............
	0,25L |  7,50€

	Aperol Spritz .................
	0,25L |  7,50€

	Martini Bianco Pomegranate ....
	0,25L |  7,50€

	Hugo ..........................
	0,25L |  7,50€

	Campari Orange ................
	0,4L |  7,50€

	Sekt Weingut Manz .............
	0,1L |  4,50€

	Sekt Weingut Manz .............
	0,75L | 19,50€


	WEISSWEIN
	TROCKEN
	Eugen Müller Grauburgunder QbA, Pfalz .........................
	0,2L |
	7,20€
	1,0L |
	21,50€

	Bassermann-Jordan Weißburgunder QbA ...........................
	8,60€
	0,2L |
	24,50€
	0,75L |

	Sommeracher Silvaner QbA ......
	6,80€
	0,2L |
	20,50€
	1,0L |

	Rheingau Riesling Spätlesereiter ................
	0,2L |
	7,30€
	1,0L |
	22,50€


	HALBTROCKEN
	Wipfelder Zehntgraf Bacchus QbA
	0,2L |
	6,80€
	1,0L |
	20,50€
	ZUM WEISSEN HIRSCH




	ROTWEIN
	TROCKEN
	Apulien, A6mani „Lifili“ Primitivo Salento IGP .........
	0,2L |
	7,50€
	0,75L |
	21,50€

	Manz Merlot Doppelstück .......
	7,80€
	0,2L |
	24,00€
	0,75 L |



	FLASCHEN
	VOM WEINGUT KISSELBACH
	Riesling Klassik
	0,2L |
	7,30€
	1,0L |
	21,50€

	Spätburgunder Rotwein
	0,2L |
	6,50€
	0,75L |
	20,50€

	Spätburgunder Rose
	0,2L |
	7,50€
	0,75L |
	22,50€



	BIER VOM FASS
	Hochstift Pils vom Fass L .....
	Hochstift Radler L,6 ...........
	Ehrenberger Pilgerstoff vom Fass L ........................
	0,3L |
	3,60€
	0,5L |
	4,90€
	0,3L |
	3,60€
	0,3L |
	3,60€
	0,5L |
	4,90€

	Krombacher L ..................
	Krombacher Radler L,6 ..........
	0,3L |
	3,60€
	0,5L |
	4,90€
	3,60€
	0,3L |


	BIER AUS DER FLASCHE
	Will Weizen hell L ............
	0,5L |
	4,90€

	Will Weizen Russ L,1,6,8 ........
	0,5L |
	4,90€
	0,5L |
	4,90€
	3,50€
	0,3L |
	3,50€
	0,3L |
	3,50€
	0,3L |
	3,50€
	0,3L |
	4,90€
	0,5L |
	4,90€
	0,5L |
	4,90€
	0,5L |
	3,10€
	0,25L |
	5,30€
	0,5L |

	Cola Weizen L,1,6,8 .............
	Schwarzer Hahn L ..............
	Krombacher Bier (alkoholfrei) L
	Pilgerstöffchen (alkoholfrei) .
	Malzbier L,1 ...................
	Will Weizen dunkel L ..........
	Will Weizen Kristal L .........
	Will Weizen Alkoholfrei L .....

	APFELWEIN
	Apfelwein pur .................
	ZUM WEISSEN HIRSCH


	WASSER
	Rhönsprudel Mineralwasser .....
	0,25L |
	2,80€
	6,50€
	0,75L |


	SAFTSCHORLEN
	Apfelschorle ..................
	Fritz Rhabarberschorle ........
	0,25L |
	2,80€
	5,00€
	0,5L |
	0,33L |
	4,00€

	Johannisbeerschorle ...........
	5,00€
	0,5L |


	SIRUPSCHORLEN
	Waldmeisterschorle ............
	5,00€
	0,5L |

	Blutorangeschorle .............
	0,5L |
	5,00€

	Maracujaschorle ...............
	5,00€
	0,5L |


	SÄFTE
	Apfelsaft .....................
	0,2L |
	3,10€

	Schwarzer Johannisbeersaft ....
	0,2L |
	3,10€

	Orangensaft ...................
	0,2L |
	3,10€


	SOFTDRINKS
	Coca Cola 1,6,8 ................
	0,2L |
	2,80€
	4,60€
	0,4L |

	Coca Cola Zero 1,6,8 ..........
	0,33L |
	4,00€

	Spezi 1,6,8 ....................
	0,2L |
	2,80€
	4,60€
	0,4L |

	Fanta 1,6,L ....................
	0,2L |
	2,80€
	4,60€
	0,4L |

	Sprite 1,6,L ...................
	0,2L |
	2,80€
	4,60€
	0,4L |

	Schweppes Bitter Lemon 3,9 .....
	0,25L |
	3,00€


	KAFFEE
	Tasse Kaffee 8 ................
	3,20€

	Cappuccino D,8 .................
	3,50€

	Latte Macchiato D,8 ............
	3,90€

	Espresso 8 ....................
	3,00€


	SPIRITUOSEN
	Burgenkümmel .................
	2 CL | 2,50€

	Malteser .....................
	2 CL | 3,30€

	Jägermeister .................
	2 CL | 2,80€

	Ramazzotti ...................
	2 CL | 3,30€

	AHA ..........................
	2 CL | 2,80€
	Baileys ......................
	2 CL | 3,30€

	Sambuca ......................
	2 CL | 3,30€

	Grappa .......................
	2 CL | 4,50€

	Schlitzer Milde Nuss .........
	Schlitzer Milde Zwetschge ....
	Schlitzer Milde Himbeer ......
	Schlitzer Williams Birne .....
	Schlitzer Haselnuss / Walnuss Liköre .......................
	Schlitzer Wildkirschlikör ....
	Schlitzer Whisky Korn Cuvee ..
	Schlitzer Liquer .............
	2 CL | 3,30€
	2 CL | 3,30€
	2 CL | 3,30€
	2 CL | 3,30€
	2 CL | 3,30€
	2 CL | 3,30€
	2 CL | 5,60€
	2 CL | 5,60€


	SCHLITZER EDELBRÄNDE
	Schlitzer Schlehenbrand ......
	2 CL | 6,20€

	Schlitzer Renekloden .........
	2 CL | 6,20€

	Schlitzer Hagebuttenbrand ....
	2 CL | 6,20€




